
Lieu : Pouru-aux-Bois - La forêt du Mortehan

        Météo : Temps ensoleillé - Température 25 degrés - Sol sec, sauf près de l'étang

        25  espèces différentes identifiées

  Société Mycologique du Sedanais
Compte-rendu de la sortie du samedi 26 septembre 2026

La liste des espèces récoltées suit ces quelques photos

        8 personnes présentes, dont 7 de la Société Mycologique du Sedanais





Nom officiel Autres appellations Nom français Commentaires Comestibilité
Etymologie des 

espèces

1 Calocera viscosa Calocère visqueuse Sur souche de conifère Toxique viscum = la glu

2 Cortinarius paleaceus
Cortinarius flexipes, 

paleiferus, Cortinarius 
hemitrichus 

Cortinaire semi poilu
Hygrophane, couvert de mèches blanches caduques - Chapeau à 

voile pailleté, sans odeur - Pied couvert par un voile blanc copieux - 
Sous bouleaux et conifères

Comestible sans 
intérêt

hemi= à demi, 
trix=poil

3 Fomes fomentarius Amadouvier
En forme de sabot, très épais, pores fins, chair à consistance de liège, 

saveur un peu amère.
Non comestible

fomenta = aliments 
pour le feu

4 Fomitopsis pinicola Ungulina marginata Amadouvier des pins A marge orangée Non comestible pinus = le pin

5 Hebeloma laterinum Hebeloma edurum Hébélome dur Marge crénelée, odeur de chocolat Toxique
later = brique séchée 

(ressemblant à)

6
Hygrophoropsis 

aurantiaca
Fausse girolle Chapeau et lames orangé, lames fourchues non anasthomosées

Comestible sans 
intérêt

aurantius = orangé

7 Hypholoma fasciculare Hypholome en touffes Lames verdâtres et chair amère Toxique
fascis = le faisseau, le 

fagot

8 Hypholoma lateritium Hypholoma sublateritium
Hypholome couleur de 

briques
Lames non verdâtres - Chapeau de couleur brique Toxique

lateritius = de brique 
(couleur)

9 Hypoxylon fragiforme
Hypoxyle en forme de 

fraise
Carpophores globuleux verruqueux distincts Non comestible fragum = la fraise

10 Imleria badia
Boletus badius - 

Xerocomus badius
Bolet bai Bolet brun-bai (tubes verdissant au toucher)

Comestible avec 
modération

badius = bai

11 Laccaria affinis Laccaria laccata Laccaire laqué Spores rondes
Comestible avec 

modération
affinis = voisin (de 

laqué)

12 Lactarius tabidus Lactarius theiogalus Lactaire dépérissant
Chapeau crème orangé - Lait blanc jaunissant lentement sur lames, 
plus rapidement sur le mouchoir - Mamelon ridulé - Surtout sous 

bouleaux dans les sphaignes

Comestible sans 
intérêt

tabere = se liquéfier, 
dépérissant

13 Leccinum variicolor Bolet rude Chapeau marbré de noirâtre.Stipe taché de bleu à la base
Comestible avec 

modération
varius = varié

14
Leccinum 

brunneogriseolum 
Leccinum 

cyaneobasileucum

Bolet rude gris brun  
Bolet  rude à base 

bleue

Stipe à squames blanches ou crème fonçant avec l'âge pour devenir 
brunâtres. La base est souvent tâchée de vert-bleu à bleu , visible 

parfois seulement après la coupe.  Peu fréquent Sous feuillus 
(bouleaux)

Comestible
brunneus = brun 

griseus = gris

15 Phlebia tremellosa Merulius tremellosus Mérule tremblante
Chapeau mou en petites colonnes imbriquées et étagées, marge 

ondulée- Hyménium réticulé, sur bois mort
Non comestible tremô = trembler

Liste des 26 espèces identifiées au cours de la sortie



16 Mycena galericulata Mycène en casque
Chapeau gris beige à gris brun - Un peu mamelonné - Lames crème +/- 

roses ,peu serrées +/- interveinées à leur base - Odeur et goût de 
farine - en touffe sur souche

Comestible avec 
modération

galericulum = calotte

17 Mycetinis alliaceus Marasmius alliaceus Marasme à odeur d'ail Pied noir tenace - Odeur forte d'ail
Comestible sans 

intérêt
allium = l'ail

18 Pluteus semibulbosus Pluteus boudieri Plutée de Boudier Sur bois mort en décomposition - Odeur acidulée Sans intérêt
Bulbus = en forme de 

bulbe

19 Psathyrella laevissima
Petit champignon de la famille des Psathyrellaceae, qui pousse en 

touffes sur le bois mort ou les souches de feuillus
Sans intérêt laevis = lisse

20 Psathyrella maculata Psathyrelle tâchée Psathyrelle tâchée
Sur souches ou sur terre mélée de bois enfoui - Sous feuillus - Assez 

rare
Sans intérêt

maculatus = tacheté 
ou souillé

21 Russula betularum Russule des bouleaux
Petite espèce rose sous bouleaux, chair fragile blanche, sur sol 

humide, fer rose peu intense, gaïac faible et lent
Toxique betula = bouleau

22 Russula claroflava
Russula ochroleuca var. 

claroflava 
Russule jaune 
noircissante

Dans les forêts humides et tourbeuses, sous bouleau, sur sol non 
calcaire. Cette russule peut être confondue lors d'un examen 

superficiel avec Russula Ochroleuca, qui est bien plus fréquente et 
qui peut pousser dans les mêmes stations, mais elle possède une 

couleur moins vive

Comestible sans 
intérêt

clarus = claire  flavus 
= jaune

23 Russula pumila
Russule des aulnaies 

Russule modeste
Sous feuillus et aulnes - Saveur douce - Odeur faible Sans intérêt

pumilus = de petite 
taille

24 Scleroderma verrucosum
Scléroderme 
verruqueux

Intérieur violacé noirâtre, péridium fin à verrues plates et 
irrégulières, stipe très développé

Toxique verruca = verrue

25 Tricholoma fulvum
Tricholome jaune et 

brun

Chapeau visqueux brun orangé à marge jaune cannelée - Lames et 
chair du pied jaunes - Odeur de farine - Surtout sous bouleaux et 

peupliers
Toxique fulvus = fauve

26 Orbilia curvatispora Grégaire (= espèces qui croissent en touffe) - Peu fréquent Sans intérêt
curvatispora = à 
spores courbées

Plus de renseignements :  https://sms-myco.e-monsite.com/agenda/

Prochaine sortie  : suite à l'annulation de notre Petit Salon du Champignon, initialement prévu du 3 au 5 octobre à Pure, une 
sortie est proposée le samedi 3 octobre à 14:00 au Bannet à Givonne.
Lieu de rendez-vous  :  Parking du centre équestre de l'Etier Ardennais

A cette liste, il convient d'ajouter 5 champignons dont le genre a pu être déterminé mais pas l'espèce  : Inocybe, Pluteus, Laccaria, Tubaria et Hemimycena


