
Lieu : les bois de Sommauthe (forêt domaniale de Belval)

        Météo : Temps chaud et ensoleillé - Température 28 à 29 degrés - Sol très sec

       19 espèces différentes récoltées dont une non identifiée

  Société Mycologique du Sedanais
Compte-rendu de la sortie du samedi 4 juillet 2026

La liste des espèces récoltées suit ces quelques photos

        8 personnes présentes, toutes de la Société Mycologique du Sedanais





Nom officiel Autres appellations Nom français Commentaires Comestibilité
Etymologie des 

espèces

1 Bjerkandera adusta Polypore brûlé Pores arrondis brunissant au toucher Non comestible adustus = bruni

2 Fomes fomentarius Amadouvier
En forme de sabot, très épais, pores fins, chair à consistance 

de liège, saveur un peu amère.
Non comestible

fomenta = aliments 
pour le feu

3 Fomitopsis betulina Piptoporus betulinus Polypore du bouleau
Charnu, coriace, brun grisâtre à café au lait, pores fins, sur 

bouleaux mort ou vivant
Comestible sans 

intérêt
betula = bouleau

4 Fomitopsis pinicola Ungulina marginata Amadouvier des pins A marge orangée Non comestible pinus = le pin

5 Ganoderma applanatum
Ganoderma lipsiense 
Polyporus lipsiensis

Ganoderme aplani Surface dure et "on peut écrire sur les pores" Non comestible
de Lipsia (ville 
d'Allemagne)

6 Gymnopus fusipes Collybia fusipes Collybie à pied en fuseau Pied en fuseau - Sur souches A rejeter
fusellus = le fuseau / 

pes = le pied

7 Lactifluus oedematopus Vachotte
Chapeau orangé à brun - Lait doux, blanc abondant devenant 

brun en séchant - Lames crème roussissantes au toucher - 
Odeur de crustacé en séchant.Poils cuticulaires <=60µm

Comestible avec 
modération

oîdema = gonflement 
/ pous = pied : à pied 

gonflé

8 Lactifluus piperatus Lactarius piperatus Lactaire poivré
Chapeau blanc et lisse - Lames serrées blanches - Lait blanc 

âcre jaunissant sur les lames - Sous feuillus
Toxique piper = le poivre

9
Leccinellum 

pseudoscabrum
Leccinum pseudoscabrum-

Leccinum carpini
Bolet rude Sous charmes - Chair rosissante puis noircissante

Comestible avec 
modération

carpinus = le charme

10 Leccinellum crocipodium Leccinum crocipodium Bolet à pied jaune Pied jaune (comme son nom l'indique)
Comestible avec 

modération
krokos = le safran

11 Polyporus tuberaster Polyporus forquignonii Polypore à sclérote Pied central, pores larges décurrents, odeur anisée Non comestible
tuber = truffe / aster 

= faux

12 Rhytisma acerinum La tache goudronneuse Taches noires sur feuilles d'érable Non comestible
acer = érable (sur 
feuilles d'érables)

Liste des 19 espèces récoltées au cours de la sortie



13 Russula aurora Russula rosea, R. velutipes Russule rose

Chapeau rose souvent décoloré au centre - Stipe fragile, 
souvent en massue, farineux au sommet - Lames blanches - 

Gaïac presque nul sur le pied, bleu sur les lames - Sous feuillus 
sur sol calcaire

Comestible sans 
intérêt

aurora = l'aurore

14 Russula cutefracta Russula cyanoxantha Russule craquelée

Chapeau vert foncé lavé de bleuté ou de violacé - Cuticule 
craquelée vers la marge - Lames très fourchues, interveinées, 

lardacées - Sporée blanche - Chair blanche se salissant à 
manipulation - Saveur douce - Sulfate de fer presque nul, gaïac 

bleu moyen - Sous feuillus

Comestible avec 
modération

cutis = la peau / 
frangere = briser

15 Russula rosea Russula lepida Russule jolie
Chapeau mat, rouge-rose assez vif - Cuticule non séparable - 

Chair très ferme - Odeur et goût mentholés - Sporée blanche - 
Pied (pas toujours teinté de rose) très ferme

Comestible avec 
modération

lepidus = plaisant, joli

16 Russula sericatula Russule soyeuse
Brun acajou à brun vineux mat, décoloré en crème cuivré au 

centre, odeur faible de crustacé, surtout sous charmes
Comestible sans 

intérêt
sericum = la soie

17 Russula virescens Palomet

Chapeau  vert mat se décolorant (aspect moisisssure) , 
craquelé - Lames serrées un peu interveinées vers le pied - 
Saveur douce de noisette - Sous feuillus sur sols plutôt non 

calcaires - Sulfate de fer : rose orangé

Comestible avec 
modération

virescere = devenir 
vert

18 Xylaria polymorpha Xylaire polymorphe
Carpophores noirs charnus, en masse irrégulière, en touffes, 
une coupe permet de voir les petites loges noires des spores 

(périthèces)
Non comestible

poly = nombreux / 
morphê = forme

19

Plus de renseignements :  https://sms-myco.e-monsite.com/agenda/

Prochaine sortie Le 25 juillet 2026 de 14:00 à 17:30 : Givonne - Le Bannet
Lieu de rendez-vous :  Parking du centre équestre "L'étrier ardennais" - 15, lotissement Le Bannet - 08200 Givonne

  ...  et un 19ème champignon du genre Stereum dont l'espèce n'a pas pu être identifiée


